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Allergenkennzeichnung unserer Weihnachtsgans und den dazugehorigen Beilagen und Extra’s
Ganse:

Apfel, Zwiebel, Orange, Beiful3, Salz und Pfeffer

GdnsesoRe:

Gansefleischkochsaft konzentriert 65% (Wasser, Gansefleisch 5%, Salz, Aromen

modifizierte Starke, natiirliche Aromen, Zwiebelpulver, Alkoholessig

Kartoffel Knédel:

Speisekartoffeln* 78%, Kartoffelstarke, Speisesalz, Trinkwasser, Konservierungsstoff Kaliumsorbat, Verdickungsmittel
Guarkernmehl, Sduerungsmittel Citronensaure, Antioxidationsmittel NatriummetabiSULFIT. *aus dem Programm
Geprifte Qualitat-Bayern

Preiselbeerrotkohl:

50% Rotkohl, 12,5% Apfel, 12,5% Zwiebeln, 5% Zucker, Weiweinessig, Preiselbeeren,

Zimt, Salz, Pfeffer, modifizierte Starke

Schmorapfel:

Bratapfel: Marzipan, Wasser, Mandeln, Rosinen, Zimt, Rum

Maronen:

Maronen Geschalt, Zucker, Orange und Apfelsaft, modifizierte Starke

Panna Cotta:

SchlagSAHNE 33% Fett; Zucker; Gelatine (Rind); Zucker; Aroma.

Pot au feu:

Gansefleischkochsaft konzentriert 65% (Wasser, Gansefleisch 5%, Salz, Aromen

natirliche Aromen, Alkoholessig, Gemuse Gansefleisch 1%
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